
תפריט לאירוע בוקר בסיסי

בר לחמים
לחמי שאור במבחר טעמים, בייגל אמריקאי בגט ולחמניות

ממרחים
סלט טונה, סלט ביצים, חמאת עגבניות מיובשות חמאת פסטו, מבחר ריבות 

מגשי גבינות קשות ורכות
מבחר גבינות על מגש מעוצב: צהובה, מוצרלה, מעושנת, רוקפור, ברי, צפתית, בולגרית וגבינות 

שמנת במבחר טעמים

בר סלט להרכבה עצמית
עגבניות שרי, מלפפונים, פלפלים ב-3 צבעים, פטריות, גזר, חסה, נבטים, תירס גמדי, זיתים, כרוב, 

רטבים, קרוטונים וגרעינים 

דוכן לבחירה: )1 לבחירה(
עמדת פנקייק- בתוספת: פירות, קוקוס, אגוזים, סירופ מייפל וסירופ שוקולד

עמדת אומלטים עשירה-בתוספת: בצל, פטריות, עגבניות, עשבי תיבול וגבינה צהובה
בר וופל בלגי- עם תוספות מפנקות: קצפת, סירופ מייפל, סירופ שוקולד, קוקוס

פינת קפה:
קפה מגורען, חלב, קפה שחור, תה צמחים בטעמים שונים

מנה אחרונה
מגשי פירות ומבחר עוגות ועוגיות

השרות כולל הכל מ א'-ת'
1. בר שתייה קלה: קוקה-קולה, ספרייט, מים מינרלים, פריגת, משקאות דיאט  

2. פינת קפה: תה צמחים בטעמים שונים, קפה מגורען ושחור, נענע, לימון, סוכר,   
     ממתיק וחלב

3. מנהל אירוע וצוות מלצרים  
4. ניקיון האולם והמטבח בגמר האירוע  

5. ארגון, עריכה, עיצוב, כלי נוי ומרכזי שולחן  
6. כלים חד פעמיים צבעוניים, מפות בד  



שם המזמין: ________________________________________________

תאריך:_____________________________________________________

שעה:______________________________________________________

סוג אירוע:__________________________________________________

מקום האירוע:_______________________________________________

מחיר למנה:_________________________________________________

מס'אנשים:_________________________________________________

תוספת מיוחדת:_____________________________________________

צבעים:_____________________________________________________

מחיר סופי:__________________________________________________

התקבל מקדמה על סך 33% מהמחיר הסופי בסכום של:_________________

• במקרה של ביטול האירוע שלא מסיבה רפואית מוצדקת, לא יוחזרו דמי המקדמה

• ניתן לשנות את מספר המנות עד 7 ימים לפני האירוע  ולא יאוחר ממועד זה.

• במידה והאולם גובה תוספת תשלום מהקייטרינג התשלום יגבה מהלקוח.

• הקייטרינג מספק 10% מנות רזרבה. הלקוח יחויב רק במידה ונעשה שימוש

בשולחן נוסף.

• המחיר כולל ארגון, עריכה, עיצוב, כלים, מלצרים, וניקיון בסיסי של האולם בסוף

האירוע )טאטוא ללא שטיפת רצפה(.

• נהוג לתת טיפים למלצרים 10 % מעלות האירוע

על החתום:

מזמין האירוע:____________________________

נובה קייטרינג:____________________________

טופס הזמנת אירוע
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